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Zupa:

Krem pomidorowy

Obiad (3 porcje obiadowe na osobg):
Frykas kaczy w sosie §liwkowym

Z.raz wWieprzowy w sosie pieczeniowym

Sakwa smakosza z poledwiczki w sosie kurkowym
Rolada ciel¢ca w sosie porowym
Poledwica po amerykansku owinieta boczkiem
De volaille z serem
Sandacz na podduszonym szpinaku

Stek z tososia w sosie koperkowym

Dodatki do obiadu:
Suréwka z marchewki, suréwka z bialej kapusty

Ziemniaki z wody, pieczone ziemniaki, kopytka



Desert:

Ciasto bankietowe wlasnego wypieku sernik, jablecznik, ciasto kangus,

malinowo bezowa chmurka.

Deserki: panna cotta, krem brule, deser chia , ptysie budyniowe, babeczki

OWOCOWwWE

Napoje: kawa, herbata, soki owocowe, woda niegazowana z cytryna

Zakaski na zimno 6 porcji na osobeg:
Pstrag w galarecie 1 foso$ w galarecie
Tatar wolowy z przepiérezym jajkiem
Roladki z lososia wedzonego ze szpinakiem i ricotta
Rolady migsne
Schab pieczony z sosem tatarskim
Deski serow z61tych i plesniowych z suszonymi owocami
Tortilla z kurczakiem i sosem czosnkowym
Pasztet wiejski wlasnego wypieku
Satatka grecka
Satatka gyrosowa

Pieczywo mieszane



Kolacja ciepta do wyboru:
Barszcz czerwony z pasztecikiem

Gnoccl z suszonymi pomidorami

Alkohol
Wino wytrawne biate

Wino wytrawne czerwone

Waodka



